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Υλικά:  

No Added Sugar Cake Base DAWN   1.000 γρ. 

Αυγά           120 γρ. 

Βούτυρο Βρετάνης 82% CANDIA ή 

Μαργαρίνη Super Rore DRAGBAEK     300 γρ. 

Ξηροί Καρποί         300 γρ. 

Apito Βανίλια BAKELS         20 γρ. 

 

Αναμειγνύουμε το No Added Sugar Cake Base και το βούτυρο μαζί μέχρι να 

αποκτήσουν αμμώδη μορφή. Στη συνέχεια προσθέτουμε τα υπόλοιπα υλικά και 

αναμειγνύουμε μέχρι να γίνουν ομοιογενής ζύμη. 

 

Ψήσιμο: 

Θερμοκρασία: 165°C σε αερόθερμο φούρνο ή στους 185°C σε ταμπανωτό 

φούρνο 

Χρόνος: 9 λεπτά 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COOKIES  

με NO ADDED SUGAR CAKE BASE 

 


