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Υλικά: 

Delipaste Φραγκοστάφυλο FABBRI 120 γρ. 

Νερό 1.000 γρ. 

Πηκτικό Nevefrutta FABBRI 50 γρ. 

Ζάχαρη 300 γρ. 

Ινβερτοζάχαρο UNIGLAD 30 γρ. 

Γαλακτωματοποιητής   5 γρ. 
 

Εκτέλεση:  Αναµειγνύουµε όλα τα υλικά μαζί και παγώνουµε στην 

παγωτοµηχανή. Αφήνουμε να ωριμάσει για 30 λεπτά τουλάχιστον. 

 

Γρανίτα Φραγκοστάφυλο 


