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Υλικά: 
Ricotta Base FABBRI 1.500 γρ. 

Delipaste Πορτοκάλι FABBRI 40 γρ. 

Γάλα 3,5% ELLE & VIRE (50°C) 3.000 γρ. 

Κρέμα Γάλακτος 35% ELLE & VIRE 500 γρ. 

 

Εκτέλεση:  Αναμειγνύουμε όλα τα υλικά μαζί και παγώνουμε στην παγωτομηχανή. 

∆ιακόσµηση: Προαιρετικά διακοσμούμε με Variegato Nutty Hazelnut Cream 

FABBRI & Delipaste Stracciatella FABBRI σε ρίπλες. 

 

Παγωτό  

Ricotta Sicilian 


