


Όταν η γεύση γίνεται 
έμπνευση!

Η Veliche™ Gourmet είναι ένα premium brand με σοκολάτες 
κουβερτούρες, που ανήκει στον παγκόσμιο επιχειρηματικό 
κολοσσό Cargill® και απευθύνεται στους chef και στους 
επαγγελματίες που αναζητούν την καλύτερη σοκολάτα για τις 
δημιουργίες τους.

Με 100% βιώσιμο κακάο, πιστοποιημένο από το Rainforest 
Alliance, η Veliche™ τιμά κάθε πτυχή της, γνωστής για την ύψιστη 
ποιότητά της, Βελγικής σοκολάτας κουβερτούρας. 

Οι σοκολάτες κουβερτούρες Veliche™ φημίζονται για τον 
πλούσιο χαρακτήρα των γευστικών τους προφίλ, την εξαιρετική 
συνοχή της υφής τους και την ευκολία στην επεξεργασία τους. 
Είναι ό,τι χρειάζεστε για να δημιουργήσετε αριστουργήματα!



Φροντίζουμε

Είμαστε δίπλα σας  
Για να απογειώσετε την επιχείρησή 
σας, χρειάζεστε μια λεπτή ισορροπία 
δημιουργικότητας, καινοτομίας, 
τεχνογνωσίας και… υψηλής ποιότητας 
σοκολάτα. 

Αφήστε τη φαντασία σας ελεύθερη 
και εμείς με την εξαιρετική, βιώσιμη 
σοκολάτα μας θα είμαστε δίπλα σας 
στη διαδρομή για την επίτευξη της 
ιδανικής γευστικής απόλαυσης! 

Να χτίζουμε μαζί 
την επιτυχία σας01

Να καλλιεργούμε τη 
δημιουργικότητά σας

Να στηρίζουμε την 
αλυσίδα… από τον 
αγρότη στον Chef !

Η πίστη μας στα όνειρά σας είναι απαραίτητη 
για την οικοδόμηση ισχυρής συνεργασίας. 
Σας στηρίζουμε σε κάθε βήμα της 
προσπάθειας με τεχνογνωσία, εμπειρία, 
έμπνευση και συνταγές, ως πραγματικός 
συνοδοιπόρος στην ανάπτυξη.

Διασφαλίζουμε πως η σοκολάτα μας είναι 
κορυφαίας ποιότητας και δημιουργούμε 
μια σειρά προϊόντων που θα δουλεύετε με 
πάθος, δημιουργώντας όποια ιδέα και όποια 
γεύση μπορείτε να σκεφτείτε.

Διασφαλίζουμε πως η σοκολάτα μας είναι 
βιώσιμη, λαμβάνοντας υπόψη ολόκληρη την 
αλυσίδα παραγωγής και στηρίζουμε από τη 
μια τους αγρότες ως προς το εισόδημα και 
την εκπαίδευσή τους και από την άλλη τους 
Chef προκειμένου να δημιουργούν «μαγεία»!
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σοκολάτα κουβερτούρα

Διάρκεια ζωής: 24 μήνεςσοκολάτα κουβερτούρα
Belgian Dark

Essential 54

El Salvador Usulatan 65

54% 35%

Ισορροπημένη, αρωματική και αρμονική σοκολάτα κουβερτούρα, με απαλή 
γευστική νότα κακάο που καλύπτει όλες σας τις ανάγκες.

Αρωματική σοκολάτα κουβερτούρα με δύναμη και χαρακτήρα, χάρη στο πολύτιμο 
κακάο Hacienda San José Real de la Carrera, από το El Salvador.
Η γευστική διαδρομή της ξεκινά με τη δυνατή γεύση καβουρδισμένων ξηρών 
καρπών με ξυλώδες σαν-tobacco άρωμα, που δίνει τη θέση της στην απαλή 
οξύτητα των κερασιών και των δαμάσκηνων. Οι νότες βερίκοκου και ροδάκινου 
συμπληρώνονται ιδανικά από μια πινελιά γιασεμιού, ενώ στο τελείωμα μένει μια 
εθιστική καθαρή, γλυκιά και ταυτόχρονα όξινη, επίγευση. 

ΚΑΚΑΟ

ΓΛΥΚΟ

ΦΡΟΥΤΏΔΕΣ

ΟΞΎΤΗΤΑ 

ΠΙΚΡΟ

ΓΗΙΝΟ

ΓΚΑΝΆΖ ΠΑΓΩΤΌ ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΚΈΙΚ 

Sensation 72 Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 2 x 5 κιλά

Κυρίαρχη σοκολάτα κουβερτούρα με υψηλή συγκέντρωση κακάο που χαρακτηρίζει 
τη γεύση, αφήνοντας μια δυνατή φρουτώδη επίγευση.

44%72% ΚΑΚΑΟ

ΓΛΥΚΟ

ΦΡΟΥΤΏΔΕΣ

ΟΞΎΤΗΤΑ 

ΠΙΚΡΟ

ΓΗΙΝΟ

ΓΚΑΝΆΖ ΠΑΓΩΤΌ ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΚΈΙΚ ΠΡΑΛΊΝΕΣ

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑ

ΠΡΑΛΊΝΕΣ

Temptation 64 Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 2 x 5 κιλά

40%

Έντονη σοκολάτα κουβερτούρα με ισχυρή γεύση κακάο, ισορροπημένη γλυκύτητα 
και ήπια οξύτητα. 

64% ΚΑΚΑΟ

ΓΛΥΚΟ

ΦΡΟΥΤΏΔΕΣ

ΟΞΎΤΗΤΑ 

ΠΙΚΡΟ

ΓΗΙΝΟ

ΓΚΑΝΆΖ 

ΠΑΓΩΤΌ 

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΚΈΙΚ 

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑ

ΜΟΥΣ

ΕΠΙΚΆΛΥΨΗ/ΜΟΡΦΟΠΟΊΗΣΗ

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑ

ΠΡΑΛΊΝΕΣΓΚΑΝΆΖ 

ΠΑΓΩΤΌ 

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΚΈΙΚ 

Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 2 x 10 κιλά

Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 4 x 2,5 κιλά

65% 40%

ΣΤΕΡΕΑ 
ΚΑΚΑΟ

ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑ

Διάρκεια ζωής: 24 μήνες



Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 2 x 10 κιλά

ΚΑΚΑΟ

ΓΛΥΚΟ

ΒΑΝΙΛΙΑ

ΚΡΕΜΩΔΕΣ

ΚΑΡΑΜΕΛΑ

ΓΑΛΑ

ΠΑΓΩΤΌ 

ΠΑΓΩΤΌ 

ΠΑΓΩΤΌ 

Intense 35

σοκολάτα κουβερτούρα γάλακτος

36% 21.8%35%

Η πιο φίνα Βελγική σοκολάτα κουβερτούρα γάλακτος που διαθέτει ένα έντονο 
γευστικό προφίλ γάλακτος με απαλές νότες καραμέλας και ήπια επίγευση κακάο. 

ΓΚΑΝΆΖ 

ΓΚΑΝΆΖ 

ΠΡΑΛΊΝΕΣ

ΠΡΑΛΊΝΕΣ

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ

ΚΈΙΚ

ΚΈΙΚ

ΜΠΑΡΕΣ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ

ΜΟΥΣ

ΕΠΙΚΆΛΥΨΗ/ΜΟΡΦΟΠΟΊΗΣΗ

ΕΠΙΚΆΛΥΨΗ/ΜΟΡΦΟΠΟΊΗΣΗ

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ ΛΙΠΑΡΑ ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑΣΤΕΡΕΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ

σοκολάτα λευκή

Obsession 30

36% 22.7%30%

Πλούσια, κρεμώδης σοκολάτα λευκή με εξαιρετικά ισορροπημένη γλυκύτητα 
γάλακτος.

ΓΛΥΚΟ

ΒΑΝΙΛΙΑ

ΚΑΡΑΜΕΛΑ

ΚΡΕΜΩΔΕΣ

ΓΑΛΑ

ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΛΙΠΑΡΑ ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑΣΤΕΡΕΑ 
ΓΑΛΑΚΤΟΣ

Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 2 x 10 κιλά

Διάρκεια ζωής: 12 μήνες

Euphoria Caramel Διαθέσιμη σε κιβώτιο: 4 x 2,5 κιλά

Πρόκειται για μια συμφωνία γεύσεων που θα σας καταπλήξει, αφήνοντας μια 
ανεξίτηλη αίσθηση ευφορίας.  Η βελούδινη υφή της, η δυνατή, πλούσια γεύση 
της με νότες μπισκότου και διακριτική αλμυρότητα, σε συνδυασμό με την 
καραμελωμένη ζάχαρη, δημιουργούν το πιο αρμονικό κρεσέντο γεύσης.

37% 28.5%31%

σοκολάτα λευκή με καραμέλα

ΓΛΥΚΟ

ΕΝΤΟΝΟ

ΑΛΜΥΡΟ

ΚΡΕΜΩΔΕΣ 

ΒΟΥΤΥΡΟ

ΚΑΡΑΜΕΛΑ

ΓΚΑΝΆΖ ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΚΈΙΚ ΠΡΑΛΊΝΕΣ

ΣΤΕΡΕΑ 
ΓΑΛΑΚΤΟΣ

ΒΟΥΤΥΡΟ ΚΑΚΑΟ 
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΛΙΠΑΡΑ ΡΕΥΣΤΌΤΗΤΑ

ΜΟΥΣ

ΕΠΙΚΆΛΥΨΗ/ΜΟΡΦΟΠΟΊΗΣΗ

Belgian Caramel

Belgian Milk

Belgian White

Διάρκεια ζωής: 18 μήνες

Διάρκεια ζωής: 18 μήνες



Κακάο
Πλήρης γκάμα προϊόντων

Κακάο σε σκόνη 22/24

Διάρκεια ζωής: 24 μήνες

Διάρκεια ζωής: 
24 μήνες

Διάρκεια ζωής: 
18 μήνες

Διάρκεια ζωής: 
15 μήνες

Υψηλής ποιότητας, βιώσιμο κακάο σε σκόνη  - 22/24% λιπαρά.

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ ΠΡΑΛΊΝΕΣ ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΆ 

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ ΠΑΓΩΤΟ

100%

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ

Διαθέσιμο σε συσκευασία 1 κιλού.

Praliné Φουντουκιού 65%

Διάρκεια ζωής: 12 μήνες

ΓΚΑΝΑΖΠΑΓΩΤΟ

65% 42%

ΠΑΣΤΑ 
ΦΟΥΝΤΟΥΚΙΟΥ

ΛΙΠΑΡΑ

Διαθέσιμο σε συσκευασία 2 x 5 κιλά

Απολαυστική πάστα φουντουκιού με φίνα, λεία υφή που καθιστά το προϊόν 
εξαιρετικά εύκολο στην επεξεργασία.

Chunks Βελγικής Σοκολάτας

Σοκολάτα Σοκολάτα γάλακτος Σοκολάτα Λευκή

ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΉ ΚΕΙΚ

Διαθέσιμα σε συσκευασία 8 κιλών

Βελγική σοκολάτα σε μορφή chunks (10x10x4mm), ιδανική για ψήσιμο.

ΚΈΙΚ ΑΡΤΟΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗ

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ 

ΠΡΑΛΊΝΕΣ 

ΜΠΆΡΕΣ ΣΟΚΟΛΆΤΑΣ 

48% 29% 25%

ΚΑΚΑΟ
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΚΑΚΑΟ
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

ΚΑΚΑΟ
ΚΑΤ’ ΕΛΑΧΙΣΤΟ

Βούτυρο Κακάο σε Σταγόνες

Διάρκεια ζωής: 18 μήνες

ΠΡΑΛΊΝΕΣ ΓΚΑΝΑΖ ΠΑΓΩΤO

100%

ΣΤΕΡΕΑ ΚΑΚΑΟ

Διαθέσιμο σε συσκευασία 3 κιλών

Βούτυρο κακάο σε σταγόνες, με ουδέτερη γεύση και ουδέτερο άρωμα.



εύκολο
To στρώσιμο 
της σοκολάτας 
γίνεται
Ως επαγγελματίας που δουλεύει τη 
σοκολάτα, επιθυμείτε οι σοκολατένιες 
δημιουργίες σας να έχουν κάθε φορά 
τέλεια γεύση, λάμψη και υφή.  
Οι σοκολάτες κουβερτούρες Veliche™ 
Gourmet σχεδιάστηκαν για να 
διευκολύνουν την εργασία σας και 
να παρέχουν πάντοτε και σταθερά το 
καλύτερο δυνατό αποτέλεσμα.   
Έτσι, χάρη στις σταγόνες ιδανικής 
διαμέτρου, λιώνουν γρήγορα και 
ομοιόμορφα, χωρίς να δημιουργούνται 
κομμάτια (ακόμα και όταν λιώνουν 
σε φούρνο μικροκυμάτων), ενώ μόλις 
λιώσουν μπορούν να “στρωθούν” και 
να χρησιμοποιηθούν σε κάθε επιθυμητή 
εφαρμογή.

Το επαγγελματικό στρώσιμο της 
σοκολάτας εξασφαλίζει ότι οι κρύσταλλοι 
λιπαρών στο βούτυρο κακάο διαχωρίζονται 
και επανενώνονται σε μια σταθερή μορφή, 
εξασφαλίζοντας σκληρότητα, υφή και 
λάμψη.

29-30°C

45-50°C

Πάνω σε κάθε συσκευασία, απεικονίζεται η καμπύλη 
στρωσίματος για κάθε τύπο σοκολάτας.

Στρώσιμο σοκολάτας κουβερτούρας

Ζεσταίνετε 
στους 31-32°C

Ζεσταίνετε 
στους 29-30°C

Ζεσταίνετε 
στους 29-30°C

Λιώνετε στους 
50-55°C

Λιώνετε στους 
45-50°C

Λιώνετε στους 
45-50°C

Κρυώνετε στους 
26-28°C

Κρυώνετε στους 
25-27°C

Κρυώνετε στους 
25-27°C

Στρώσιμο σοκολάτας κουβερτούρας γάλακτος

Στρώσιμο σοκολάτας λευκής
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ΣΤΕΛΙΟΣ ΚΑΝΑΚΗΣ ΑΒΕΕ
Πρώτες Ύλες Ζαχαροπλαστικής, Αρτοποιίας & Παγωτού

ΕΔΡΑ: Ανεμώνης 4, 136 78 Αχαρναί - Αττική, Τ.: 210 2419700 F: 210 2462433
ΥΠΟΚ/ΜΑ: ΒΙ.ΠΕ. Σίνδου, Γ’ Φάση, Ο.Τ. 38, Τ.Θ. 1055, 570 22 Θεσ/νίκη, 
Τ.: 2310 570121-4, F: 2310 570130
www.stelioskanakis.gr, info@stelioskanakis.gr 

Certified Cocoa
Οι premium Βελγικές σοκολάτες κουβερτούρες Veliche™  αποτελούν 

το αποκορύφωμα της ποιότητας και παράγονται αποκλειστικά από 
επιλεγμένους, βιώσιμους καρπούς κακάο της Δυτικής Αφρικής. 

Για να μάθετε πώς η Veliche™ Gourmet υποστηρίζει την 
επιχειρηματικότητα στις χώρες προέλευσης κακάο και συμβάλλει 

στην επίτευξη εισοδήματος διαβίωσης, επισκεφθείτε το veliche.com.

Η Veliche™ επεξεργάζεται κακάο από τις πιστοποιημένες φάρμες  
του Rainforest Alliance. www.rainforest-alliance.org

Αποκλειστικός Διανομέας


