
Γιατί Arctos Fondant;
Γιατί εξασφαλίζει:

Σταθερότητα: Σκληραίνει στην επιφάνεια,
αλλά παραμένει μαλακό εσωτερικά.

  Ευκολία: Θερμαίνεται και εφαρμόζεται
εύκολα σε ποικιλία γλυκών.

 Ομοιομορφία: Δίνει πάντα το ίδιο
αποτέλεσμα σε εμφάνιση και γεύση.

Προστιθέμενη αξία: Αναβαθμίζει αισθητικά
και γευστικά το τελικό προϊόν.

F   n d a n t

®

A r c t o s

Σ τ α θ ε ρ ό  α π ο τ έ λ ε σ μ α ,
ε ν τ υ π ω σ ι α κ ή  ε μ φ ά ν ι σ η !

     Γλάσα έτοιμα προς χρήση:
για Ομοιόμορφη, λεία υφή & γυαλιστερό
φινίρισμα που αναδεικνύουν κάθε δημιουργία.
κατάλληλα για ψυγείο
με σταθερή δομή κάθε φορά
ιδανικά για εκλέρ, ντόνατς, κέικ, κωκ,
σοκολατάκια, κ.α.
μπορούν να αναμειχθούν με χρώματα
ζαχαροπλαστικής, αρώματα, γεύσεις & αλκοόλ.
με την Εγγύηση Ποιότητας της κορυφαίας
εταιρείας ARCTOS.
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Γλάσο ζαχαροπλαστικής με φυσικό λευκό
χρώμα και γλυκιά γεύση. Ιδανικό για
επικάλυψη σε κωκ, εκλαίρ, cupcakes, cakes,
muffins, φίνο ντεκόρ και κρεμώδεις γεμίσεις
σε σοκολατάκια κ.α. Μπορεί να αναμειχθεί με
κακάο, σοκολάτα, χρώματα ζαχαροπλαστικής,
αρώματα, γεύσεις και αλκοόλ.

ARCTOS FONDANT 20

• Δοχείο 15 κιλών

• Κιβώτιο 15 κιλών

 

Γλάσο ζαχαροπλαστικής με γεύση
σοκολάτας, κατάλληλο για ψυγείο.

Ιδανικό για επικάλυψη σε κωκ, εκλέρ,
κέικ, ντόνατς, κλπ. Εξασφαλίζει στις
δημιουργίες εξαιρετική γυαλάδα που
διαρκεί.

CHOCO FONDANT 20

 

Έξτρα λευκό γλάσο ζαχαροπλαστικής,
κατάλληλο για ψυγείο και κατάψυξη.
Ιδανικό για επικάλυψη σε κωκ, κωκ με
γεύσεις, κέικ, βασιλόπιτα, τσουρέκι και
ντόνατς.

• Δοχείο 14 κιλών

ΣΤΕΛΙΟΣ ΚΑΝΑΚΗΣ ΑΒΕΕ
Πρώτες Ύλες Ζαχαροπλαστικής, Αρτοποιίας & Παγωτού

Μαζί, εξελίσσουμε την επιτυχία σας.

Ιδανική
σύσταση για

κατάψυξη

• Κιβώτιο 15 κιλών


